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RISTORANTI LEGENDA

Possibilita di Pernottamento In azienda: No
Come arrivare:

dalla A1 uscire a valdichiana e proseguire in direzione Pienza, poi per Castiglion
d'0rcia fino a Seggiano

Auno metri di altitudine, tra la freschezza che awolge le montagne, i boschi e su suoli a prevalenza di marne argillo-calcaree, galestro, quarza e pietra
fecala, nascono | vignetl di Sangiovese, Merlot e Cabernet Franc della Tenuta Poggio Mandorlo, frutto dell'amore per il vino di Roberta, Felice, Gluseppe e
Fabio. Nel 2001 nel comune di Seggiano, areale di Montecucco DOCG, tra il Monte Amiata in Alt emma @ la Val d'0rcia, i quattro amici fondano
l I'azienda, in linea con un paesaggio incontaminato, di cui da sempre sono rispettosi @ sulla base di una viticalwura sostenibile, paco invasiva,
Fe

Vini del produttore
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Regione: TOSCANA
Produttore: Poggio Mandorio
Denominazione: gt

Colore: Rosso

Tipologia: Secco

Uve: Merlot 70%, Cabernet Sauvignon 30%
Fondazione lMaliana Sommeli Gradazlone: 14.5%
CENTAO INTERMATIONALE PER LA CULTURA DEL VMK ) Prezzo: 40 €

Bottiglie: 2.000

Tipo bottiglia: 0,750 L

Longevita: Godibile sin da ora e per altri 2 anni

Il Guardiano 2018
s FTEET Grappoli: &

Prima annata prodotta: 2004

m REGIONE TOSCANA | POGGIO MANDORLO Granato brillante con leggere stumature rubine. Svela speziature di pepe, chiodi di garofan e vaniglia,

accompagnati da tabacco dolce, scatola di sigan, cuoio, caffe tostato e radice di liquirizia, visciole @ prugne in
Regione: TOSCANA confettura. Binomio o-sapido equilibrato, 50rso elegante dai tannini setosi € da una chiusura speziata
. Maturazione in acciaio per 24 mesi e in barrique per 30 mesi. Affina in bottiglia per & mesi.
Produttore: Poggio Mandorlo

Denominazione: (gt

Abbinamento
Filetto con porcini
Colore: Rosso

Tipologia: Secco

Uve: Sangiovese 60%, Merlot 40%

Gradazione: 14,5%

Prezzo: 14 €

Bottiglie: 12.500

Tipo bottiglia: 0,750 L

Longevita: Godibile sin da ora e per altri 3- 5anni
Grappoli: &

Prima annata prodotta: 2009

Rubing luminoso, Bouquet ricco di frutti rossi di sottobosco, ciliegia matura, petali di geranio, erbe aromatiche e Poggl[] Mandﬂrlﬂ SI'I
officinali. Freschezza nel sorso, deciso morsa tannica @ corrispondenza gusto olfartiva fruttata . , . . .
Matura 24 mesi in acciaio. Localita’Ansidonina - 58038 Seggiano (GR)

Abbinamento Tel. (+39) 0564 1835170
spezaiing cimanzo alsuso info@poggiomandorlo.it - www.poggiomandorlo.it
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Il Vigneto di Poggio 2018
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Regione: TOSCANA
Produttore: Poggio Mandorlo
Denominazione: Igt

Colore: Rosso

Tipologia: Secco

Uve: Merlot 100%
Gradazione: 14,0%

Prezzo: 12 €

Bottiglie: 4.000

Tipo bottiglia: 0,750 L
Longevita: Godibile sin da ora e per altri 3 - 5 anni
Grappoli: &

Prima annata prodotta: 2016

Rubing nel calice. Pennellate di frutti scuri matwri di visciole e amarene, arancia sanguinella e ciliegie succose,
petali appassiti tra scie mentolate ed erbe aromatiche fresche. Tannini vellutati e fini in un sorso corroborato da
decisa freschezza. Finale fruttato scurg.

Maturazione di 24 mesi in acciaio

Abbinamento

Controfiletto alle erbe

Rosa di Poggio 2021

[ recioni | recione Toscana | poseio manoorLo

Regione: TOSCANA

Produttore: Poggio Mandorlo
Denominazione: Igt

Colore: Rosato

Tipologia: Secco

Uve: Merlot 70%, Sangiovese 30%
Gradazione: 13,5%

Prezzo: 18 €

Bottiglie: 2.000

Tipo bottiglia: 0,750 L

Longevita: Godibile sin da ora e per altri 2 anni
Grappoli: &

Prima annata prodotta: 2021

Rosa ramato brillante. Sprigiona nuance di piccoli frutti rossi di sottobosco e melagrana, petali di fiori macerati
erbe officinali, cipria @ mandorla fresca, vibrante freschezza al gusto su un fondo sapido, persistente di frutti
rossi in retrolfatto.

Vinificazione in acclalo, maturazigne in acciaio per quattro mesi

PRESS RELEASE

Le ombre 2013
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Regione: TOSCANA

Produttore: Poggio Mandorlo

Denominazione: |t

Colore: Rosso

Tipologia: Secco

Uve: Sangiovese 40%, Merlot 40%, Cabernet Franc 20%
Gradazione: 14,5%

Prezzo: 35 €

Bottiglie: 2.000

Tipo bottiglia: 0,750 L

Longevita: Godibile sin da ora e per altri 2 anni
Grappoli: 4

Prima annata prodotta: 2004

Granato brillante dai riflessi rubing. Bouguet ricco tra speziature di chiodi di garefano, vaniglia e cannella, una
confertura di prugne e frutti di bosco, rametti di erbe aromatiche e rabarbare, humus, tabacco dolce, Sarso
equilibrato tra sapidita e aciditd, tannnini vellutati,

Matura in acciaio per 26 mesi e in tonneau per 30 Affina in bottiglia per 6 mesi

Abbinamento

Tagliata di tonno con pesto di menta

Montecucco Sangiovese La Querce 2015
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Regione: TOSCANA
Produttore: Poggio Mandorlo
Denominazione: Docg
Colore: Rosso

Tipologia: Secco

Uve: Sangiovese 100%
Gradazione: 14,5%

Prezzo: 20 €

Bottiglie: 8.000

Tipo bottiglia: 0,750 L
Longevita: Godibile sin da ora e per altri 3- 5ann
Grappoli: 4

Prima annata prodotta: 2007

Manto rubing tendente al granate, Nuance di violette appassite e frutti di bosco, cenni balsamici, bastoncing di
liquirizia, cardamomo e speziature piccanti. SOrso saporito, MAarcata rama tannica vellutata e integrata, lunga
chiusura fruttata e balsamica.

vinificazione in acciaio. Maturazione in botte grande per 30 mesi, 4 mesi di affinamento in bottiglia

Abbinamento

ATFOsta di Manzo con erbe aromatiche

Localita’Ansidonina - 58038 Seggiano (GR)

Abbinamento Tel. (+39) 0564 1835170

Tartare di tonno al pepe rosa



