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TOSCANA |

Luca Maroni

Sulla sponda del fiume Orcia nella zona di Montecucco,
nel cuore della Maremma Toscana, nel 2001 & nato questo
nuovo progetto vinicelo. La proprieta ha un'estensione
complessiva di cirea 35 ha, la meta dei quali ospita ancora
boschi, pascoli ed oliveti, mentre sulla parte restante sono
stati impiantati circa 12 ha di vigneti. Gli impianti, a base
di cloni selezionati di Merlot, Cabernet Franc e Sangiovese,
sono stati realizzati gradualmente a partire dall’annata
2001 e fino al 2004,
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IL MIGLIOR VINO

Poggiomandorlo 2007 55

Consistenza: 32 - Lquilibrio: 29 - Integrita: 27

Sensasioni: suadenza,

FOGGIOMANDORLO dolcezza, morbidezza, con

prugnosita balsamicamente

mentose. Note sensoriali di

eccellente equilibrio che il

campione in esame presenia

a un livello di concentrazio-

ne e potenza, di intensiti e

ricchezza d'estratti assoluta-

WAAsEEL sEdans mente maestosa. Non un tipo

sovratannico. ma balsamico

e ultramorbido nel suo evolu-

to e spesiato olfatte, un campione capace di porgere la pol-

pa del suo fitto cassis intrisa di succo gran dolce. Un vino il

cui netto e suadente gusto-aroma, di enologia teenicamente
virtwosa, si rivela magnifico frutto.

Informazioni: @ - [@: 07-07-10 - ®: [ - M™: 13,000 - &:
Merlat 605, Cabernet Franc 30, Sangiovese 10%

GLIALTRI VINI

Owmere 2007 IP: 86
C32-E28-126-8 -M: 4500 -G: Cabemet Franc
40%, Meriot 40%, Sangiovese 20%

La Querce 2008 IP: 84

C 30-E 27-1 27 -0 -™: 15.000 - & Sangigvese 85%,
Meriot 15%

Commento Conclusivo

Tre vini di supeniore caratura presenta Poggio Mandorio,
bicchiere in suadentissima ascesa di morbidezza e d'ar
maoniosita d'assieme. Di gran forza meniosa il nbes del
La Querce 2008, quindi la superiore portanza dell Ombre
2007, vino di monumentale consistenza e di gran mor-
bidezza espressiva. Vino del tasting il Poggiomandorio
2007, & un fuoriclasse giacché capace di giungere mov-
bido nonosiante la sua mole anche fannica lramosamenie
impenosa. Un gran vino dal volume e dallarmoniosia
d'insistenza e persistenza sovrana. Compliment

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 86 (+1,78%); QQT: 5,86
Indici complessivi: C: 31,33 - E: 28 - I: 26,66



